
 
 
 
 

 

 

 

 

 

DESSERTS, SORBETTI & FORMAGGI 

 

- Crème brûlé all’infuso di fava 

Tonka profumata agli agrumi 12. - 

 

- Gelato fior di latte al parmigiano DOP, 

fragole e riduzione di balsamico 12. - 

 

- Tiramisù artigianale della Cantinetta 

con Savoiardi al caffè 12. - 

 

- Mousse al cioccolato Arriba 72%  

con olio d’oliva e composta di ciliegie 

“Tributo a Martin Dalsass” 12. – 

 

Gelato al caffè su crema inglese, 

profumata al Rum caraibico 12.- 

 

- Selezione di gelati e sorbetti  

6.- (un gusto) / 10.- (due gusti) 

 

- Orologio dei formaggi  

in quattro stagionature 

con pan Brioche e chutney 22. - 
 

Prezzi in CHF, Iva inclusa 

Giugno 2026 

 

 



 
 
 

 

BEVANDE CONSIGLIATE 

IN ABBINAMENTO 

 

Moscato d’Asti “Mariasole 48.- (75 cl.) 

8. - bicchiere 

 

Fruit Saké, Kodakara Yuzu 10.- (1 dl.) 

 

Irish coffee, come una volta 14. - 

 

Dow’s Porto Fine Tawny  10.- (4 cl.) 

 

After dinner “Violino” 12.- (6 cl.) 

 

Una ricca selezione di grappe e distillati 

è a vostra disposizione 


