
 
 
 
 

 

 

 

 

DESSERTS, SORBETTI & FORMAGGI 

 

- Crème brulée all’infuso di fava 

Tonka profumata agli agrumi 12. - 

 

- Gelato alla farina bona di Vergelleto 

Su composta di pere alla cannella 12. - 

 

- Cheesaecake al cioccolato bianco  

con coulis all’uva americana 14. - 

 

- Crema Toscana al Vin Santo  

con Cantucci fatti in casa 12. – 

 

- Gelato alla castagna su crema inglese 

al Rhum e panna montata alla vaniglia 12. – 

 

- Mousse al cioccolato con  

caramello salato e nocciole 14. – 

 

- Selezione di gelati  

e sorbetti 10.- (2 gusti) 

 

- Orologio dei formaggi  

in quattro stagionature 

con pan Brioche e chutney 22. - 

 
Per esigenze alimentari particolari, 

rivolgersi al personale. 
 

 

 



 
 
 

 

 

BEVANDE CONSIGLIATE IN ABBINAMENTO 

 

Moscato d’Asti “Mariasole  48.- (75 cl.) 

DOCG, Cantine Brema, Nizza    8. – (1 dl.) 

 

Fruit Saké, Kodakara Yuzu 6.- (4 cl..) 

 

Dow’s Porto Fine Tawny  8.- (4 cl.) 

 

After dinner “Violino” 10.- (6 cl.) 

 

Una ricca selezione di grappe e distillati  

è a vostra disposizione  

 

Prezzi in CHF, Iva inclusa 
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